傳統材燒  甜潤入心

東海材燒沒有歷史悠久的過去，也沒有老字號的風華年代………………
我們有的僅僅是老一輩留下來的傳統手路。
開業迄今，利用東部海岸邊撿拾來的一些廢棄漂流木，當作食材的燃料，還原出台灣早期年代的風味甜品。
在古法製作的過程中，雖然工序繁複，但我們仍然堅持傳統製作，用天然的方式燒材炒糖水，以手工的技術生產各項商品，秉持照步來的實在精神，就是要呈現給大眾美好懷念的滋味。
傳統手路冰~~綠豆筭冰、芋圓冰、米苔目冰、粉粿冰、仙草冰
秋冬飲燒燒~~紅豆湯、薑汁、燒仙草
